
Antipasti / Entrées froides

Invito al viaggio in Italia : misto d'antipasti fatti in casa

Invitation au voyage en Italie : assortiment d'antipasti faits 

maison

option 

végétarienne

par pers. 19,00 CHF

Sarde fresche marinate alla calabrese

Sardines fraîches marinées à la calabraise 19,00 CHF

Tartare di Chianina con stracciatella di burrata e granella di 

pistacchio

Tartare de Chianina avec stracciatella di burrata et pistaches 32,00 CHF

Insalata verde

Salade verte  végétarien 8,00 CHF

Insalata dello Chef

Salade mêlée  végétarien 10,50 CHF

Antipasti caldi / Entrées chaudes

Fantasia di Verdure del nostro ortolano

Fantaisie de légumes de notre maraîcher  végétarien 16,50 CHF

Duo di Polpette al sugo e basilico fresco

(melanzane, tonno e baccalà)

Duo de boulettes sauce tomates et basilic
(aubergine, thon e morue)

option 

végétarienne 21,00 CHF
 

Les prix s’entendent en CHF et inclus la TVA à 8,1%



Paste artigianali / Pâtes artisanales
sauces maison, préparation minute

Linguine fresche all'Astice con muddica di bottarga di tonno e zeste di 

limone

Linguine fraîches au homard, panure à la poutargue de thon et zeste de 

citron 38,00 CHF

Gnocchi farciti di fontina alla salsa scarpara, pomodorino, basilico, origano 

e due ricotte (infornata e salata)

Gnocchi farcis au fromage fontina à la sauce scarpara, tomates cerises, 

basilic, origan et deux ricottas (fumée et salée) végétarien 25,00 CHF

Paccheri ai tentacoli di totano : sugo di pomodoro, capperi e olive 

taggiasche

Paccheri aux tentacules de calamar, sauce tomates câpres et olives 

taggiasca 
option 

végétarienne 29,00 CHF

Tagliatelle saltate al granchio blu e granella di pistacchio

Tagliatelle au crabe bleu et grains de pistache 32,00 CHF

Les classiques du St Paul

Fileja alla 'Nduja e salsiccia al finocchietto, salsa di pomodoro

e basilico, grattuggiata di caciocavallo Silano

Fileja alla 'nduja, et saucisse fraîche aux graines de fenouil sauvage et 

caciocavallo de la Sila, sauce tomate, basilic 29,00 CHF

Orecchiette con polpette di manzo e sugo di pomodoro insaporito alle erbe 

italiane

Orecchiette aux boulettes de viande de bœuf, sauce parfumée aux herbes 

italiennes 28,00 CHF

Strozzapreti ai gamberi selvatici, polpa di granchio e pesto di pistacchio 

Strozzapreti aux crevettes sauvages, chair de crabe et pesto de pistaches 32,00 CHF

- Pâtes sans gluten sur demande -

Les prix s’entendent en CHF et inclus la TVA à 8,1 %



Carne / viandes

Bistecca "alla Fiorentina" / T-Bone de bœuf 

Grillé sur l’os à la verticale les premières minutes, comme en Toscane ! 

La viande doit être tendre et saignante à cœur, et grillée à l’extérieur.

Le T-Bone steak tient son nom de la forme de son os présentant d’un côté le filet et 

de l’autre l’entrecôte. Nos steaks prélevés à la main sur des bœufs suisses suivent 

une maturation d’au moins quatre semaines sur l’os. Ce processus particulier de 

maturation leur confère un goût plein et naturel, d’une remarquable intensité. Ils 

sont en outre délicieusement tendres et juteux.

min. 900g

 min. 2 pers.

par pers. 49,00 CHF

Tagliata di Chateaubriand
Chateaubriand de bœuf assaisoné au gros sel aromatisé aux herbes
Pièce de viande tendre et fondante taillée dans le filet de bœuf, d'environ 2 à 4 cm 

(rassie sur os min. 4 semaines) 48,00 CHF

Costolette di agnello alla scottadito, stuzzicate con erbe 

aromatiche e contorno di cima di rape

Côtelettes d'agneau, snackées aux herbes aromatiques et 

accompagnées de pousses de navets 44,00 CHF

Trio del nostro macellaio - Tagliata di Chateaubriand, Salsiccia al 

finocchietto e Costoletta d'agnello
Trio de notre boucher - Tagliata de Chateaubriand, saucisse maison et 

côtelette d'agneau 46,00 CHF

Pesce / poissons

Filetto di orata selvatica all'emulsione di bergamotto

Filet de daurade sauvage et son émulsion de bergamote 39,00 CHF
Origine filet de dorade : Espagne

Filetti di sarde croccanti su letto di cavolo rosso

Filets de sardines croquantes sur son lit de chou rouge 38,00 CHF

Tous nos plats sont assaisonnés à l’huile d’olive vierge Bio de Calabre et préparés à la minute

Toutes nos viandes sont accompagnées de légumes de saison et pommes de terre au four

Pays de production des T-bone, filet de bœuf, veau, saucisse fraîche : Suisse

agneau : France

Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets 

qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances

Des alternatives à nos plats peuvent vous être proposées 

en fonction de votre régime alimentaire

Les prix s’entendent en CHF et inclus la TVA à 8,1%



Dolci / Desserts

Duo Degustazione : Tiramisù e cannoli siciliani
Duo Dégustation : Tiramisu et cannoli siciliens 15,00 CHF

Tiramisù fatto in casa*
Tiramisu maison 11,00 CHF

Affogato al caffè
Expresso versé sur 2 boules de glace de votre choix 10,00 CHF

Panna Cotta fatta in casa
Panna Cotta maison 9,00 CHF

Cannoli siciliani
Cannoli siciliens
Biscuits croquants fourrés de ricotta sucrée
- Confection des biscuits par Siciliana cannoli / Palerme - 3 pces 10,00 CHF

Gelati e sorbetti artigianale
Glaces et sorbets
Fior di latte, stracciatella, caffè, caramello al burro salato, 
nocciola piemontese, gianduia, pistacchio di bronte
Sorbetti: cioccolato, limone, bergamotto
- Confection par Oh Gelato / Payerne - la boule 4,50 CHF

Sgroppino al limone di Sicilia
Sorbet au citron de Sicile (prosecco/vodka/limoncello) 13,00 CHF

Gelato fior di latte al Vecchio amaro del Capo
Glace fleur de lait arrosée de liqueur Calabraise 2 boules 14,00 CHF

Semifreddo agli amaretti
Parfait glacé à l'amaretto 9,00 CHF

Tagliere di Formaggi
Plateau de fromages
Assortiment de fromages italiens 15,00 CHF

Les prix s’entendent TVA à 8,1% inclue


